
 

 

 

 

VAR    YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı           : 

2) Esnaf kontrol defteri              : 

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri  : 

4) İşyeri dâhilinin genel temizliği  : 

5) Fiyat tarifesi  : 

6) Yangın tüpü  : 

7) Ecza dolabı    : 

8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması : 

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması  : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması : 

11) Çalışanların temiz iş önlüğü giymiş olması       : 

12) Şehir şebekesine bağlı soğuk ve sıcak su tertibatının olması  : 

13) Balıkların parçalandığı, işlendiği kütüklerin temiz olması  : 

14) Balıkların satışa hazırlandığı yerler şeffaf olmalı     : 

15) Balıkların dolapta muhafaza edilmesi         : 

16) Yeteri kadar lavabosunun olması          : 

17) Lavaboda sabun bulundurması           : 

18) Balık satış ruhsatı ile balık pişirilerek satış yapılmamalı  : 

19) Camekân bulundurulup balık suyunun dışarı akıtılmaması  : 

20) Balık atıklarının çevreye gelişigüzel atılmaması     : 

21) Gider suyunun kanala bağlanması          : 

22) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının asılı olması     : 

23) Hafta tatil ruhsatı               : 

24) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.       : 
 

 

 

NOT: Kontrol Formuna Belediyemizin Resmi Web Sitesinden (www sahinbey bel tr) ulaşabilirsiniz  

İstek ve Şikâyetleriniz İçin İrtibat Numaraları: 444 27 01 veya 231 43 10 

ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

BALIK SATIŞ YERLERİNDE İŞYERİNDE 
ARANACAK GENEL ŞARTLAR 


