
 

 

 

 

                         VAR    YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı           : 

2) Esnaf kontrol defteri              : 

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri          : 

4) İşyeri dahilinin genel temizliği           : 

5) Fiyat tarifesi                 : 

6) Yangın tüpü                 : 

7) Ecza dolabı                 : 

8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması  : 

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması        : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması : 

11) Çalışanların temiz iş önlüğü giymiş olması       : 

12) Etlerin damgalı olup olmadığı           : 

13) Koyun ve kuzu etlerinin mor renk damgalı olması     : 

14) Keçi ve oğlak etlerinin kırmızı renk damgalı olması       : 

15) Kasapların ön kısmının camekân olması             : 

16) Lavaboda sabun bulundurması            : 

17) Hazır kıyma bulundurmaması           : 

18) Etlerin türleri belirtilerek dolapta muhafaza edilmesi    : 

19) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının asılı olması     : 

20) Etlerin ambalaj kağıdına sarılması          : 

21) Kıyma makinesinin olması            : 

22) Tezgah ve kütüklerin temiz olması          : 

23) Kaçak kesim yapılmaması            : 

24) Hazırda parça et bulundurulmaması         : 

25) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.       : 

 

 

 

 
NOT: Kontrol Formuna Belediyemizin Resmi Web Sitesinden (www.sahinbey.bel.tr) ulaşabilirsiniz. 

İstek ve Şikâyetleriniz İçin İrtibat Numaraları: 444 27 01 veya 231 43 10 

ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

KASAP DENETİMİNDE ARANACAK GENEL 
ŞARTLAR 


