
 

 

 

 

                         VAR    YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı            : 

2) Esnaf kontrol defteri               : 

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri           : 

4) İşyeri dahilinin genel temizliği            : 

5) Fiyat tarifesi                  : 

6) Yangın tüpü                  : 

7) Ecza dolabı                  : 

8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması   : 

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması         : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması  : 

11) Çalışanların temiz iş önlüğü giymiş olması        : 

12) Gider suyunun kanala bağlı olması          : 

13) Ocağın üzerinde davlumbaz olması          : 

14) Yeteri kadar lavabo olması               : 

15) Lavaboda sıvı sabunluk, kağıt havlu ve ayna olması          : 

16) Tezgah üstlerinin mermer olması            : 

17) Bulaşık yıkama yerlerinin ayrı olması          : 

18) Lokantaların sokağa bakan kısmının camekânlı olması    : 

19) Erkek ve bayan PC’lerinin ayrı olması         : 

20) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının olması        : 

21) Hazırlama ve pişirme bölümlerinin olması        : 

22) En az bir kişinin aşçı Ustalık belgesi olması        : 

23) Masaların üzerinde örtü peçete olması         : 

24) Çatal, kaşık ve bıçakların paslanmaz çelikten olması     : 

25) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.        : 

 

 

 

 
NOT: Kontrol Formuna Belediyemizin Resmi Web Sitesinden (www.sahinbey.bel.tr) ulaşabilirsiniz. 

İstek ve Şikâyetleriniz İçin İrtibat Numaraları: 444 27 01 veya 231 43 10 

ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

LOKANTA DENETİMİNDE ARANACAK GENEL 
ŞARTLAR 


