
 

 

 

 

                         VAR    YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı            : 

2) Esnaf kontrol defteri               : 

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri           : 

4) İşyeri dahilinin genel temizliği            : 

5) Fiyat tarifesi                  : 

6) Yangın tüpü                  : 

7) Ecza dolabı                  : 

 8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması   : 

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması         : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması  : 

11) Çalışanların temiz iş önlüğü giymiş olması        : 

12) Dükkânın tabanının mermer vb. malzeme olması      : 

13) Temizleme ve ayırma yerinin tabanı mermer ve mozaik olmalı  : 

14) İmal bölümünde etler buzdolaplarında saklanmalı      : 

15) Yeteri kadar lavabosunun olması           : 

16) Lavaboda sabun bulundurması            : 

17) Dükkânın duvarlarının fayans olması          : 

18) Tezgâhın mermer vb. malzemeden yapılması ve temiz olması  : 

19) Çalıştırılan işçilere ait yeterli soyunma odası bulunması    : 

20) Haşaratla mücadele edilmesi            : 

21) Gider suyunun kanala bağlanması           : 

22) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının asılı olması      : 

23)Bu işletmelerin kabinli duşlarının olması         : 

24)Hafta tatil ruhsatı                : 

25)Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.        : 

 

 

 

 
NOT: Kontrol Formuna Belediyemizin Resmi Web Sitesinden (www.sahinbey.bel.tr) ulaşabilirsiniz. 

İstek ve Şikâyetleriniz İçin İrtibat Numaraları: 444 27 01 veya 231 43 10 
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